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En obtenant la certification «Great Place to Work», 
3 Brasseurs confirme son engagement envers une culture 
d’entreprise où chaque journée est une aventure savoureuse 
et respectueuse. Merci à tous les collaborateurs pour leur 
engagement passionné et à tous nos clients pour votre 
fidélité et soutien de tous les jours !

DESSERTS

MENU CLASSIQUE 
17,90€

1 PLAT + 1 DESSERT + 1 BOISSON
Flammekueche au choix (entre 8,90€ et 12,50€) 

ou croque emmental 
ou salade de chèvre chaud

--------------------
Flammekuechette pomme glace vanille ou chocolat ou Nutella®

ou flammekuechette banane glace vanille ou chocolat ou Nutella®
ou mousse gourmande au chocolat

ou méga île flottante
ou gaufre au sucre, cassonade, crème fouettée ou glace vanille

--------------------
Bière 25 cl au choix ou soft(1) ou eau 50 cl

MENU ENFANT 9,90€
(POUR LES MOINS DE 10 ANS)

RAPPROCHEZ-VOUS DE VOTRE SERVEUR !

MENU ENFANT OFFERT 
LE MERCREDI MIDI(3)

OFFRES DU MIDI DU LUNDI AU VENDREDI
(Hors jours fériés)

FORMULE MIDI 13,90€
1 PLAT + 1 BOISSON

Plat du jour ou flam Napolitaine 
ou salade pasta ou hot dog

--------------------
Bière 25 cl au choix ou soft(1) ou eau 50 cl

PLAT DU JOUR 9,90€
Consultez nos ardoises

menuS & formuleS

NOS BIÈRES 
 BRASSÉES SUR PLACE 

À EMPORTER
Disponibles en bouteilles(4), canettes(4) et growler(5) 

ainsi qu’en fût avec location de tireuse pour vos événements.

BONS PLANS, ANIMATIONS ET CONCERTS, RENSEIGNEZ-VOUS AUPRÈS DE NOTRE PERSONNEL
*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Pinte 50 cl. Le soft à 3€. Voir conditions et mentions légales en restaurant. Une carafe d’eau est à votre disposition sur simple demande. (1) Diabolo, jus de fruits Granini, 
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Coca Cola Cherry 33 cl, Sprite, Fuze Tea pêche, Oasis tropical, Orangina, Schweppes Agrumes 25 cl. (2) Prix par personne, pour l’ensemble des convives d’une même table, nombre de place limité, réservation obligatoire. 
Deux bière 50cl comprises (bière au choix) ou deux soft au choix (bouteille). À partir de 18h30, prise de commande jusqu’à 21h00. Valable sur toutes les flammekueches salées de la carte entre 8,90€ et 13,90€. Hors veilles de jours fériés et jours 
fériés. (3) un menu enfant offert pour 1 repas adulte consommé. (4) À l’exception de la French Pale Ale produite à Villeneuve d’Ascq et des canettes produites à Strasbourg. (5) L’offre des growlers, bouteilles et canettes peut varier d’un restaurant 
à  l’autre selon les quantités disponibles. Seul le growler 3 Brasseurs peut être rempli en restaurant. **Voir affichage des viandes en restaurant. Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus ou moins 10%. Prix service compris. 
3 BRASSEURS FRANCE, SAS au capital de 3 231 680 euros ayant son siège - 4 rue de l’Espoir 59260 Lezennes - RCS Lille Métropole n° 509 530 770. Conception et création : . Crédit photo : Régis Lelièvre. Photos non contractuelles.

GOURMAND 3 BRASSEURS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€
Café ou thé et ses mini-douceurs.

BISTOUILLE GOURMANDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,90€
Café + 2 cl de digestif au choix et ses mini-douceurs.

FROMAGE BLANC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4,90€
Au choix : nature, sucre, cassonade, caramel beurre salé ou coulis de fruits rouges.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

CRÈME BRÛLÉE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5,90€
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

MOUSSE GOURMANDE AU CHOCOLAT   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5,90€
Mousse au chocolat noir, sauce chocolat, crème fouettée, copeaux de chocolat.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

FLAMMEKUECHETTE POMME  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5,90€
Crème pâtissière légère, pomme, sucre, glace vanille ou chocolat ou Nutella®.  

Flambée devant vous au Calvados : supplément 2€.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

FLAMMEKUECHETTE BANANE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5,90€
Crème pâtissière légère, banane, sucre, sauce chocolat, Nutella® ou glace vanille.

Flambée devant vous au Calvados : supplément 2€.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

MÉGA ÎLE FLOTTANTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€
Servie avec de la glace vanille et de la crème anglaise. 
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

BOWL FRAÎCHEUR   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€
Skyr, sucre glace, fraises, mangue, framboises, crumble, 

coulis de fruits rouges, menthe.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

COOKIE CHOCOLAT BLANC & FRAMBOISES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€
Servi avec glace vanille, crème fouettée et coulis de fruits rouges.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

GAUFRE FAÇON FRAISIER   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90€
Gaufre bruxelloise, crème pâtissière légère, fraises, sucre glace, 

crème fouettée, coulis de fruits rouges, menthe.

Le conseil du biérologue : un dessert à la fois fruité et gourmand. Notre conseil est donc de 
l’accompagner d’une IPA. Ses notes tropicales se marient parfaitement avec le côté fruité du dessert, 
tandis que son amertume rappelant la sève de pin, ajoutera de la légèreté à votre dégustation.

HOT DOG TENTATION  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9,90€
Pain brioché, crème pâtissière légère, banane, sucre, Nutella®, 

crème fouettée, framboises, Kinder Bueno®. 
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

LA BIÈRE 
ET LE FROMAGE 
C’EST L’ACCORD 
PARFAIT.

UN JOB OÙ JE ME RÉGALE, 
LA RECETTE D’UNE...

LES SOIRÉES LANCEMENT
RYTHMENT VOS JEUDIS SOIR !
Chaque 1er jeudi du mois, nos brasseurs vous invitent à découvrir une nouvelle 
super-production ! La bière du mois, c’est toujours une belle histoire à découvrir 
et à déguster en famille ou entre amis.
UNE SÉANCE GRATUITE POUR LES PORTEURS DE CARTE DU CERCLE FIDÉLITÉ.

BIÈRES BRASSÉES SUR PLACE

HAPPY
HOUR 

DU LUNDI AU VENDREDI 
DE 16H30 A 18H30

LA PINTE 4,50€*

100% GÉNÉREUX,
100% SIMPLE

DÉCOUVREZ TOUT CE QUE 
VOUS AVEZ À GAGNER EN REJOIGNANT
LE NOUVEAU CERCLE 3 BRASSEURS !

Profitez dès maintenant 
de vos avantages exclusifs 

en flashant ce QR code 
pour rejoindre 

le Cercle 3 Brasseurs !
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É D I T I O N  M O N T P E L L I E R

GAUFRES  BRUXELLOISES OU LIÉGEOISES SERVIES TIÈDES

SUCRE, CASSONADE, CRÈME FOUETTÉE
OU GLACE VANILLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   5,00€

SAUCE EN SUPPLÉMENT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   0,90€
Au choix : sauce chocolat, Nutella®, caramel beurre salé ou coulis de fruits rouges.

COUPES GLACÉES
LA BOULE DE GLACE OU SORBET   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2,10€
Glace : vanille, chocolat, café, spéculoos, caramel beurre salé,  sablé breton.
Sorbet : citron vert, fraise, melon, mangue.

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€
DAME BLANCHE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€
Sauce chocolat ou Nutella®.

COUPE GOURMANDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90€
Glace vanille, glace sablé breton, sauce caramel beurre salé, 
brisures de cookies framboise & chocolat blanc, crème fouettée, 
gaufre liégeoise, menthe.

COUPE MELON PAIN D’ÉPICES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90€
Sorbet melon, glace vanille, pain d’épices, crème fouettée, menthe.

COUPE EXTRAVAGANTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,90€
Glace vanille, glace chocolat, glace caramel beurre salé, sauce caramel 
beurre salé, crème fouettée, Kinder Bueno®, menthe.

BIG’FITEROLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9,90€
Maxi chou, glace vanille, sauce chocolat, amandes caramélisées, crème fouettée.

Hot dog tentationHot dog tentation

Coupe ExtravaganteCoupe Extravagante

Gaufre façon fraisierGaufre façon fraisier

Profitez d’un apéritif à partager pour découvrir nos suggestions 
d’accords mets & bières autour d’une planche de fromages et 
de nos bières brassées sur place. Suivez les conseils de nos 
chefs et brasseurs pour accorder parfaitement les saveurs 
de cette planche dégustation. Pour une expérience unique, 
suivez cet ordre !
Chèvre frais & Blonde : la subtilité des saveurs céréalières de 
la blonde et ses houblons aux arômes d’herbes fraîches, accom-
pagneront merveilleusement l’onctuosité et la légère acidité de 
ce fromage de chèvre.
Meule du Besac & IPA : ici notre IPA apportera ses puissants 
goûts d’agrumes et de fruits exotiques à ce beau fromage à pâte 
pressée cuite, souple et fruitée.
Camembert & Ambrée : Le mot de Romain Le Gal, Meilleur 
Ouvrier de France Fromager : pour s’accorder à la puissance 
d’un Petit Camembert Réo au lait cru, il faut du répondant.» La 
réponse d’Antoine Vidal, notre biérologue : Quoi de mieux que 
l’Ambrée 3 Brasseurs dont les notes de pain grillé et caramélisé 
sauront apaiser la fougue fruitée et lactique de ce beau fromage 
à croûte fleurie.

25 cl . . . . . . . . . . . . . .  4,10€
33 cl . . . . . . . . . . . . . .  5,10€
50 cl . . . . . . . . . . . . . . 6,90€

BLONDE
(GOLDEN ALE)

IBU 24 ALC 5,2%
Désaltérante : 

subtiles notes de fleurs, 
brioche et délicate amertume.

25 cl . . . . . . . . . . . . . . 4,90€
33 cl . . . . . . . . . . . . . . 5,90€
50 cl . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

BIÈRE DU Mois
Chaque mois, notre brasseur 

vous propose une nouvelle 
superproduction : une bière originale, 

créative et éphémère.

25 cl . . . . . . . . . . . . . . 4,30€
33 cl . . . . . . . . . . . . . . 5,30€
50 cl . . . . . . . . . . . . . .  7,20€

AMBRéE
(AMBER ALE)

IBU 26 ALC 6,2%
Céréalière : 

fines notes de caramel, 
pain toasté, brioche et noisette.

25 cl . . . . . . . . . . . . . . 4,90€
33 cl . . . . . . . . . . . . . . 5,90€
50 cl . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

IPA
(INDIA PALE ALE)

IBU 40 ALC 6%
Houblonnée : les variétés Simcoe 

et Talus libèrent des notes tropicales 
de banane, fruit de la passion, 

pins maritimes et litchi.

PALETTE DE DÉGUSTATION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,90€

4 verres 12 cl dans la couleur de votre choix.

PITCHER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   19,90€

1,5 litre dans la couleur de votre choix.

TRITON   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 litres 38,00€ 5 litres 52,00€ 

Dans la couleur de votre choix, à servir soi-même à table.

MÈTRE DE BIÈRE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38,00€

10 verres 25 cl dans la couleur de votre choix.

1 FLAMMEKUECHE CLASSIQUE OU GRATINÉE OFFERTE AVEC VOTRE MÈTRE DE BIÈRE  

À PARTAGER ENTRE AMIS

25 cl . . . . . . . . . . . . . . 4,90€
33 cl . . . . . . . . . . . . . . 5,90€
50 cl . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

TRENTE 4
(RED ALE AU MIEL)

IBU 18 ALC 5,8%
La saveur du miel de châtaignier 

adoucit l’amertume de cette 
nouvelle spécialité Montpelliéraine.

25 cl . . . . . . . . . . . . . . 4,30€
33 cl . . . . . . . . . . . . . . 5,30€
50 cl . . . . . . . . . . . . . .  7,20€

BLanche
(WHEAT ALE)

IBU 18 ALC 4,7%
Rafraichissante : 

tendresse du blé, notes de citron, 
banane et girofle .

25 cl . . . . . . . . . . . . . . 4,90€
33 cl . . . . . . . . . . . . . . 5,90€
50 cl . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

red sour
IBU 9 ALC 4,9%

Lovée sur un lit de malt d’orge, 
cette bière de blé aux savoureux 

parfums de framboise,
 laisse sa levure l’entraîner dans un
 twist d’aciditéultra-rafraîchissant. 

FLAMMEKUECHES
À VOLONTÉ(2)

22,90€
LE LUNDI ET MERCREDI SOIR. 

HORS JOURS FÉRIÉS ET VEILLE DE JOURS FÉRIÉS



à partager

BURGERS & hot Dogs

HOT DOG   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13,90€ 
Pain brioché, knack, oignons frits, pickles oignon rouge, 
sauce curry oignon, sauce cheddar Galloway IGP.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

CHICKEN ROLL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13,90€ 
Pain brioché, effiloché de poulet cuisiné à la bière 3 Brasseurs et aux épices,
sauce curry oignons, chou rouge, oignons frits, persil. Servi avec des frites.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

SAINTE-CATHERINE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  simple 16,90€ double 21,90€
Bun brioché, steak haché frais façon bouchère, sauce cheddar Galloway IGP, 
sauce barbecue, tomate, cornichons, salade iceberg, confit d’oignons rouges.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

CHTI-MI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  simple 16,90€ double 21,90€
Bun brioché, steak haché frais façon bouchère, Maroilles, sauce Maroilles, 
tomate, cornichons, salade iceberg, confit d’oignons rouges.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

COUNTRY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . simple 18,90€ double 23,90€
Galettes de pommes de terre, steak haché frais façon bouchère, 
échine de porc fumée, cheddar Galloway IGP fondu dans la bière 3 Brasseurs, 
œuf au plat, confit d’oignons rouges, ketchup.

Le conseil du biérologue : attention, une telle générosité dans l’assiette nécessite une bière à la 
hauteur !  Alors c’est l’ambrée qui relève le défi, avec ses malts grillés et caramélisés, parfaitement 
accordés aux saveurs du country.

CAESAR AU POULET   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16,90€
Mélange de salades assaisonné à la sauce Caesar, aiguillettes de poulet croustillantes, 
copeaux de parmesan, œuf dur, croûtons, oignons frits, tomates cerises confites, 
pickles d’oignons rouges, tuile de parmesan, ciboulette.

Le conseil du biérologue : les parfums exotiques de l’IPA (notes d’agrumes et de passion) des houblons 
se mixeront onctueusement avec le toasté du poulet et la puissance de la sauce caesar.

EXISTE ÉGALEMENT EN VERSION ESCALOPE PANÉE 100% VÉGÉTALE.

OCÉANE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,90€
Mélange de salade assaisonné à la vinaigrette balsamique, pickles d’oignons rouges, 
tomates cerises confites, œuf dur, pomelo, maquereau fumé au poivre, citron, skyr, 
oignons rouges, persil, pommes de terre grenailles, pain focaccia.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

ITALIENNE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,90€
Mélange de salade assaisonné à la vinaigrette balsamique, burrata, jambon Serrano, 
copeaux de parmesan, tomates cerises confites, pickles d’oignon rouge, 
sel de Guérande, focaccia, huile basilic.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

PASTA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13,90€
Pâtes, huile basilic, tomates cerises confites, 
porchetta, stracciatella, roquette.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

CHÈVRE CHAUD   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14,90€
Mélange de salade assaisonné à la vinaigrette balsamique, 
toasts de pain rustique au chèvre, chèvre émietté, 
poitrine fines fumée, tomates cerises 
confites, pickles d’oignons rouges, oignons frits. 
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

CHEF  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   15,90€
Mélange de salade assaisonné à la vinaigrette balsamique, 
tranche de pain rustique gratinée au cheddar Galloway IGP et à la mozzarella, 
pickles d’oignons rouges, tomates cerises confites, poitrine fines fumée, 
pommes de terre grenailles, œuf dur, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

CountryCountry

SALADES

Panier apéritifPanier apéritif

PopfriesPopfries

Planche mixtePlanche mixte

Pinsa MéditerranéennePinsa Méditerranéenne

TOUTES NOS FLAMMEKUECHES SONT DISPONIBLES DÉCOUPÉES ET À PARTAGER CLASSIQUE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,90€
Oignons, lardons.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

GRATINÉE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9,90€
Oignons, lardons, emmental râpé.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

NAPOLITAINE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,20€
Oignons, tomates cerises confites, mozzarella, huile basilic.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

SPÉCIALE 3 BRASSEURS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,90€
Oignons, champignons, lardons, emmental râpé.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

IRLANDAISE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   11,90€
Oignons, jambon, cheddar Galloway IGP, œuf au plat, persil, moutarde à l’ancienne.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

CHÈVRE MIEL   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,50€
Oignons, lardons, chèvre, mozzarella, miel, tomates cerises confites, roquette.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

4 FROMAGES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,90€
Oignons, mozzarella, chèvre, cheddar Galloway IGP, meule du Besac, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

CH’TI   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,90€
Oignons, lardons, Maroilles, tomates cerises confites, 

pommes de terre grenailles, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

STRACCIATELLA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,90€
Porchetta, mozzarella, tomates cerises confites, roquette, stracciatella.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

CHEF POULET   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,90€
Oignons, effiloché de poulet aux épices et à la bière 3 Brasseurs, cornichonss, 

cheddar Galloway IGP, sauce curry oignons, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

SAUMON   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,90€
Oignons, saumon, tomates cerises confites, mozzarella, 

roquette, skyr, persil, citron. 
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

GÉNÉREUSE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,90€
Oignons, champignons, lardons, chorizo, cheddar Galloway IGP, œuf au plat, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

CAESAR   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,90€
Oignons, aiguillettes de poulet croustillantes, mozzarella, copeaux de parmesan, 

salade, sauce caesar, tomates cerises confites, oignons frits.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

EXISTE ÉGALEMENT EN VERSION ESCALOPE PANÉE 100% VÉGÉTALE.

SUPPLÉMENT ŒUF   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1,50€

Ch’tiCh’ti

3 BRASSEURS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,50€
Tranche de pain rustique, jambon, cheddar Galloway IGP fondu dans la bière 
3 Brasseurs, moutarde à l’ancienne, œuf au plat.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

MAROILLES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18,50€
Tranche de pain rustique, jambon, Maroilles et cheddar Galloway IGP fondu 
dans la bière 3 Brasseurs, moutarde à l’ancienne.

SUPPLÉMENT SAUCISSE FUMÉE ET POITRINE FUMÉE   . . . . . . . . . .   3,50€

CHOUCROUTE 3 BRASSEURS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18,90€
Chou cuisiné, saucisse fumée, saucisse knack, échine fumée, poitrine fumée, 
saucisson à l’ail, pommes de terre vapeur, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

OS À MOELLE AUX SENTEURS DE THYM  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,90€
Servi avec chou, toasts de pain, sel de Guérande, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

CROQUE EMMENTAL   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14,90€
Focaccia, crème, jambon, emmental, œuf au plat. 
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

FRICADELLES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14,90€
Servies avec frites et sauce Picalilli.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

ASSIETTE DÉCOUVERTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17,90€
Assortiment de petits formats de nos spécialités : 
carbonade, welsh, os à moelle & toasts de pain.
S’accorde parfaitement avec une palette de dégustation.

CARBONADE FLAMANDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17,90€
Mitonné de bœuf à la bière 3 Brasseurs, pain d’épices, persil.

Le conseil du biérologue : pour accompagner ce plat des Flandres par excellence, une 
bière ambrée est une évidence ! Elle se met parfaitement au diapason des saveurs grillées 
et gourmandes de la carbonade.

SÉLECTION
3 BRASSEURS

Choucroute 3 BrasseursChoucroute 3 Brasseurs

Carbonade FlamandeCarbonade Flamande

L’ACCOMPAGNEMENT
AU CHOIX

3

VIANDES**& POISSONS

CarpaccioCarpaccio

STEAK HACHÉ À CHEVAL  OPTION DOUBLE +5€   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13,90€
Steak haché frais façon bouchère, œuf au plat.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

 AUSSI DISPONIBLE AVEC UN HACHÉ 100% VÉGÉTAL.

TARTARE DE BŒUF AU COUTEAU PRÉPARÉ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,90€
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

CARPACCIO DE BŒUF   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,90€
Tomates cerises confites,  stracciatella, roquette, 

citron et assaisonné d’huile basilic.

Le conseil du biérologue : les parfums d’agrumes et de fruits exotiques de l’IPA accompagnent 
parfaitement la subtilité et la fraicheur du bœuf.

VÉRITABLE ANDOUILLETTE DE TROYES 5A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18,90€
Sauce moutarde à l’ancienne.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

BAVETTE (environ 180g)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18,90€
Sauce aux choix.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

RIBS SAUCE BARBECUE (environ 500g)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   19,90€
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

JARRET DE PORC XXL À LA BIÈRE 3 BRASSEURS (environ 1 kilo)   . . .   22,90€
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

ENTRECÔTE (environ 350g)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  27,90€
Sauce aux choix.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

FISH & CHIPS DE CABILLAUD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,90€
Servi avec frites et sauce tartare.
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

TARTARE DE THON   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18,90€
Tartare de thon, concombre, menthe, mangue, pomelo, tomates 

cerises confites, huile basilic, roquette, citron, pickles d’oignons rouges, 

skyr, oignons rouges, persil, pain focaccia .
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

POISSON DU MOMENT   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   19,90€
Renseignez-vous auprès de votre serveur ou votre serveuse !

SUPPLÉMENT OS À MOELLE    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,00€

FLAMMEKUECHES
DÉLICIEUSES TARTES FLAMBÉES, PRÉPARÉES SUR PLACE, GARNIES DE FROMAGE BLANC, DE CRÈME …

WELSHS
TOUS NOS WELSHS SONT CUISINÉS AVEC DU CHEDDAR GALLOWAY IGP.

Chèvre chaudChèvre chaud

Caesar au pouletCaesar au poulet

TOUS NOS STEAKS HACHÉS FRAIS PEUVENT ÊTRE REMPLACÉS PAR UN HACHÉ 100% VÉGÉTAL

Tous nos 
steaks hachés

et tartares 
bénéficient de l’appellation

VIANDE BOVINE 
FRANÇAISE.

Notre 
pain de table 

est confectionné 
avec de la farine 

LABEL ROUGE.

Le Maroilles
bénéficie de

l’APPELLATION
D’ORIGINE 
PROTÉGÉE.

Notre 
saucisson sec

bénéficie de 
l’appellation

VIANDE DE PORC 
FRANÇAISE.

Nos haricots 
verts

sont ORIGINE 
FRANCE 

GARANTIE.

Dans notre choucroute 
3 Brasseurs, dégustez 

la saucisse knack 
médaillée d’argent 

au concours général 
agricole de 2023.

Nos filets de 
poulet

bénéficient
de l’appellation  

VOLAILLE 
FRANÇAISE.

Le cheddar 
de toutes 

nos recettes 
bénéficie de 
l’appellation 

GALLOWAY IGP

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : Frites, pommes de terre grenailles, ratatouille, 
pommes de terre vapeur, salade, chou cuisiné, haricots verts, riz.

SAUCE AU CHOIX : Tartare, barbecue, poivre à la bière 3 Brasseurs, Maroilles, 
sauce cheddar Galloway IGP, curry oignons, échalote, moutarde à l’ancienne.

Accompagnement supplémentaire : 3€
Pot de sauce supplémentaire : 1€

POUTINE 3 BRASSEURS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,50€
Frites, effiloché de bœuf à la bière 3 Brasseurs, dés de pain d’épices, 
confit d’oignons, sauce cheddar Galloway IGP, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

POUTINE EFFILOCHÉ DE POULET   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,50€
Frites, effiloché de poulet à la bière 3 Brasseurs et aux épices, confit d’oignons,
sauce curry oignons, mozzarella, oignons frits, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

POUTINE FROMAGÈRE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,50€
Frites, confit d’oignons, sauce maroilles, mozzarella, cheddar Galloway, persil.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.
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CORNET DE FRITES Sauce au choix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,50€
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

SAUCISSON SEC SEC ENTIER PUR PORC 150g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,50€
S’accorde parfaitement avec une palette de dégustation.

PAIN AILLÉ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,50€
Tranche de pain rustique gratinée au cheddar Galloway IGP et à la mozzarella.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

RONDELLES DE FRICADELLES Sauce picalilli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,50€
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

POP FRIES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    8,90€
Croquettes de pommes de terre, sauce cheddar Galloway IGP, 
chorizo, oignons rouges, persil.
S’accorde parfaitement avec une palette de dégustation.

CALAMARS FRITS À LA ROMAINE Sauce tartare, citron  . . . . . . . . . . . . . . . . .    8,90€
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

ONION RINGS Sauce barbecue . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    8,90€
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

FRITURE DE JOELS Sauce tartare, citron  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    9,90€
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

PANIER APÉRITIF  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   12,90€
Onion rings à la bière, donuts de mozzarella, croquettes de pommes 
de terre, sauce barbecue.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

WINGS DE POULET Sauce barbecue  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13,90€
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

SARDINES DE GALICE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 à 3 personnes 14,90€
A l’huile d’olives (sans queue ni tête) de 16 à 20 pièce.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

PINSA MÉDITERRANÉENNE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 à 3 personnes 15,90€
Pinsa, sauce tomate arrabiata, chiffonnade de Lomo, mozzarella, roquette, tomates 
cerises confites, huile basilic, stracciatella.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

PLANCHE CHARCUTERIE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 à 3 personnes 14,90€
Jambon Serrano, saucisson sec, porchetta, chiffonnade de lomo, 
pickles d’oignons rouges, toasts de pain, roquette, beurre. 
S’accorde parfaitement avec une palette de dégustation.

PLANCHE FROMAGE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 à 3 personnes 15,50€
Meule du Besac, petit Camembert, palet de chèvre frais, salade, tomates cerises 
confites, confit d’oignons rouges, toasts de pain, pickles d’oignons rouges, beurre.
S’accorde parfaitement avec une bière palette de dégustation.

PLANCHE MIXTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 à 4 personnes 19,50€
Jambon Serrano, saucisson sec, porchetta, chiffonnade de lomo, meule du Besac, 
petit Camembert, toasts de pain, pickles d’oignons rouges, salade, beurre.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.
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Hot dog tentationHot dog tentation

Coupe ExtravaganteCoupe Extravagante

Gaufre façon fraisierGaufre façon fraisier

GOURMAND 3 BRASSEURS Café ou thé et ses mini-douceurs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,90€
BISTOUILLE GOURMANDE Café + 2 cl de digestif au choix et ses mini-douceurs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90€
FROMAGE BLANC S’accorde parfaitement avec une bière blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,90€
Au choix : nature, sucre, cassonade, caramel beurre salé ou coulis de fruits rouges.

CRÈME BRÛLÉE S’accorde parfaitement avec une bière blonde  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
MOUSSE GOURMANDE AU CHOCOLAT S’accorde parfaitement avec une bière IPA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
Mousse au chocolat noir, sauce chocolat, crème fouettée, copeaux de chocolat.

FLAMMEKUECHETTE POMME S’accorde parfaitement avec une bière IPA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
Crème pâtissière légère, pomme, sucre, glace vanille ou chocolat ou Nutella®.
Flambée devant vous au Calvados : supplément 2€.

FLAMMEKUECHETTE BANANE S’accorde parfaitement avec une bière IPA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
Crème pâtissière légère, banane, sucre, sauce chocolat, Nutella® ou glace vanille.
Flambée devant vous au Calvados : supplément 2€

MÉGA ÎLE FLOTTANTE S’accorde parfaitement avec une bière blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90€
BRIOCHE FAÇON PAIN PERDU S’accorde parfaitement avec une bière blonde  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90€
Servie avec de la glace vanille et de la crème anglaise. 

BOWL FRAÎCHEUR S’accorde parfaitement avec une bière IPA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90€
Skyr, sucre glace, fraises, mangue, framboises, crumble, coulis de fruits rouges, menthe.

COOKIE CHOCOLAT BLANC & FRAMBOISES S’accorde parfaitement avec une bière IPA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90€
Servi avec glace vanille, crème fouettée et coulis de fruits rouges.

GAUFRE FAÇON FRAISIER   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,90€
Gaufre bruxelloise, crème pâtissière légère, fraises, sucre glace, crème fouettée, coulis de fruits rouges, menthe.

Le conseil du biérologue : Un dessert à la fois fruité et gourmand. Notre conseil est donc de l’accompagner d’une IPA. Ses notes tropicales se marient 
parfaitement avec le côté fruité du dessert, tandis que son amertume rappelant la sève de pin, ajoutera de la légèreté à votre dégustation.

HOT DOG TENTATION S’accorde parfaitement avec une bière blonde . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90€
Pain brioché, crème pâtissière légère, banane, sucre, Nutella®, crème fouettée, framboises, Kinder Bueno®. 

GAUFRES BRUXELLOISES OU LIÉGEOISES SERVIES TIÈDES
SUCRE, CASSONADE, CRÈME FOUETTÉE OU GLACE VANILLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,00€
SAUCE EN SUPPLÉMENT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  0,90€
Au choix : sauce chocolat, Nutella®, caramel beurre salé ou coulis de fruits rouges.

COUPES GLACÉES
LA BOULE DE GLACE OU SORBET . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2,10€
Glace : vanille, chocolat, café, spéculoos, caramel beurre salé, sablé breton. 
Sorbet : citron vert, fraise, melon, mangue.

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90€
DAME BLANCHE Sauce chocolat ou Nutella®  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90€
COUPE GOURMANDE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,90€
Glace vanille, glace sablé breton, sauce caramel beurre salé, brisures de cookies framboise & chocolat blanc, 
crème fouettée, gaufre liégeoise, menthe.

COUPE MELON PAIN D’ÉPICES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,90€
Sorbet melon, glace vanille, pain d’épices, crème fouettée, menthe.

COUPE EXTRAVAGANTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,90€
Glace vanille, glace chocolat, glace caramel beurre salé, sauce caramel beurre salé, 
crème fouettée, Kinder Bueno®, menthe.

BIG’FITEROLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9,90€
Maxi chou, glace vanille, sauce chocolat, amandes caramélisées, crème fouettée.

MOJITO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 cl 8,50€
Rhum ambré Havana Club Especial  4 cl, jus de citron vert, sirop de sucre de canne, Perrier, menthe fraîche.

MY MOJITO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18 cl 9,50€
Rhum ambré Havana Club Especial 4 cl, jus de citron vert, sirop de sucre de canne, Perrier, menthe fraîche,
coulis de fruit aux choix (fraise, fruit de la passion).

APEROL SPRITZ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 cl 8,50€
Aperol® 4 cl, prosecco 8 cl, Perrier.

PIÑA COLADA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13 cl 8,50€
Rhum ambré Havana Club Especial 4 cl, nectar d’ananas, coulis de coco.

MOSKOW MULE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 8,50€
Vodka Poliakov 4 cl, jus de citron vert, ginger beer.

TIKI PASSION   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20 cl 8,50€
Rhum ambré Havana Club Especial 4 cl, jus d’orange, purée de passion, citron.

GENTLE BREEZE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17 cl 8,50€
Gin 4 cl, crème de cassis, jus de pomme, tonic.

AMERICANO 3B  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9 cl 8,50€
Martini rouge, martini blanc, campari.

COCKTAIL

VIRGIN MOJITO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 cl 6,50€
Jus de citron vert, sirop de sucre de canne, Perrier, menthe fraîche.

MY VIRGIN MOJITO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 cl 7,50€
Coulis de fruits au choix (fraise, fruit de la passion), jus de citron vert, Perrier, menthe fraîche.

VIRGIN PIÑA COLADA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   15 cl 6,50€
Nectar d’ananas, coulis de coco, sirop de rhum.

TAPIS ROUGE 2.0  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   19 cl 6,50€
Nectar de fraise, coulis de fruit de la passion, jus de citron vert, Perrier.

MOCKTAIL (Cocktails sans alcool)

BOISSON CHAUDE
CAFÉ, DÉCAFÉINÉ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2,00€
CAFÉ OU DÉCAFEINÉ NOISETTE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2,20€
DOUBLE CAFÉ, DOUBLE DÉCAFEINÉ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,40€
THÉ, INFUSION   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,50€
BOISSON CHOCOLATÉE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,50€
CAFÉ OU DÉCAFÉINÉ CRÈME  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,50€
CAPPUCCINO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,60€
CAFÉ OU DÉCAFEINÉ OU CHOCOLAT VIENNOIS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,70€
IRISH COFFEE Whisky ou fleur de bière au choix  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6,90€

DIGESTIFs & SPIRITUEUX
GET MENTHE ET CITRONS, GET 27, BAILEYS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 5,90€
FLEUR DE BIÈRE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 5,90€
CALVADOS, COGNAC   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 5,90€
RHUM BUMBU ORIGINAL Rhum du panama   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 7,90€
RHUM LA HECHICERA Rhum craft colombien   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 7,90€
WHISKY CHIVAS 12 ANS Whisky blended écossais  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 7,90€
WHISKY ABERLOUR CASG ANNAMH Whisky single malt écossais  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 7,90€

Nos cocktails et mocktails sont préparés à base de nectar de la marque Caraïbos 
et de sirops et coulis de fruits de la marque Monin.

CORNET DE FRITES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,50€
Sauce au choix. 
S’accorde parfaitement avec une bière blonde.

SAUCISSON SEC 150g   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,50€
Saucisson sec entier pur porc.
S’accorde parfaitement avec une palette de dégustation.

PAIN AILLÉ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   7,50€
Tranche de pain rustique gratinée au cheddar 
Galloway IGP et à la mozzarella.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

RONDELLES DE FRICADELLES   . . . . . . . . . . . .   7,50€
Sauce picalilli.
S’accorde parfaitement avec une bière ambrée.

POP FRIES  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    8,90€
Croquettes de pommes de terre, sauce cheddar 
Galloway IGP, chorizo, oignons rouges, persil.
S’accorde parfaitement avec une palette de dégustation.

CALAMARS FRITS À LA ROMAINE   . . . . . . . .   8,90€
Sauce tartare, citron.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

ONION RINGS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    8,90€
Sauce barbecue.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

FRITURE DE JOELS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9,90€
Sauce tartare, citron.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

PANIER APÉRITIF  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,90€
Onion rings à la bière, donuts de mozzarella, 
croquettes de pommes de terre, sauce barbecue.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

WINGS DE POULET   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13,90€
Sauce barbecue.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

SARDINES DE GALICE   . . .   2 à 3 personnes 14,90€
A l’huile d’olives (sans queue ni tête) de 16 à 20 pièce.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

PINSA
MÉDITERRANÉENNE   . . . . . .   2 à 3 personnes 15,90€
Pinsa, sauce tomate arrabiata, chiffonnade de Lomo, 
mozzarella, roquette, tomates cerises confites, 
huile basilic, stracciatella.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.

PLANCHE
CHARCUTERIE   . . . . . . . . . . . . . . .   2 à 3 personnes 14,90€
Jambon Serrano, saucisson sec, porchetta, chiffonnade 
de lomo, pickles d’oignons rouges, toasts de pain, 
roquette, beurre. 
S’accorde parfaitement avec une palette de dégustation.

PLANCHE FROMAGE   . . . . . .   2 à 3 personnes 15,50€
Meule du Besac, petit Camembert, palet de chèvre frais, 
salade, tomates cerises confites, confit d’oignons rouges, 
toasts de pain, pickles d’oignons rouges, beurre.
S’accorde parfaitement avec une bière palette de dégustation.

PLANCHE MIXTE  . . . . . . . . . . . .   3 à 4 personnes 19,50€
Jambon Serrano, saucisson sec, porchetta, chiffonnade 
de lomo, meule du Besac, petit Camembert, toasts 
de pain, pickles d’oignons rouges, salade, beurre.
S’accorde parfaitement avec une bière IPA.
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VITTEL SIROP   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 3,70€
Citron, cassis, fraise, grenadine, menthe, pêche, pac.
DIABOLO (sirop & limonade)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 3,70€
JUS DE FRUITS GRANINI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25 cl 3,90€
Tomate (pur jus), pomme (à base de jus concentré), orange, abricot ou ananas (nectar).
COCA COLA, COCA COLA ZÉRO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   33 cl 4,20€
FUZE TEA PÊCHE, SPRITE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 4,20€
OASIS TROPICAL, ORANGINA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 4,20€
SCHWEPPES AGRUMES, SCHWEPPES TONIC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 4,20€
VITTEL   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  25 cl 2,90€
VITTEL, SAN PELLEGRINO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  50 cl 3,90€
VITTEL, SAN PELLEGRINO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1 litre 4,40€
PERRIER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   33 cl 4,20€
SUPPLÉMENT SIROP   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1,00€

SANS ALCOOL Tous nos sirops sont sans
colorant artificiel

APÉRITIF
RICARD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 cl 3,50€
MARTINI BLANC OU ROUGE, PORTO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   4 cl 3,90€
KIR VIN BLANC (Crèmes de fruits Marie Brizard cassis, mûre ou pêche)   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   12 cl 3,90€
IRISH WHISKEY JAMESON   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 5,90€
RHUM HAVANA CLUB ESPECIAL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 5,90€
JACK DANIEL’S   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 cl 6,90€
KIR CHAMPAGNE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10 cl 8,20€

HAPPY HOUR
DU LUNDI AU VENDREDI 

DE 16H30 A 18H30

LA PINTE 4,50€*

BONS PLANS, ANIMATIONS ET CONCERT, RENSEIGNEZ-VOUS AUPRÈS DE NOTRE PERSONNEL
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BIÈRES BRASSÉES SUR PLACE

BLONDE (GOLDEN ALE)

Désaltérante : subtiles notes de fleurs, brioche et délicate amertume.
IBU 24 ALC 5,2%

25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,10€
33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,10€
50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90€

AMBRéE (AMBER ALE)

Céréalière : fines notes de caramel, pain toasté, brioche et noisette.
IBU 26 ALC 6,2%

25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,30€
33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,30€
50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,20€

IPA (INDIA PALE ALE)

Houblonnée : les variétés Simcoe et Talus libèrent des notes tropicales de banane, 
fruit de la passion, pins maritimes et litchi.
IBU 40 ALC 6%

25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,90€
33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

red sour
Lovée sur un lit de malt d’orge, cette bière de blé aux savoureux parfums de framboise, 
laisse sa levure l’entraîner dans un twist d’acidité ultra-rafraîchissant. 
IBU 9 ALC 4,9%

25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,90€
33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

BLanche (WHEAT ALE)

Rafraichissante : tendresse du blé, notes de citron, banane et girofle .
IBU 18 ALC 4,7%

25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,30€
33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,30€
50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,20€

BIÈRE DU Mois
Chaque mois, notre brasseur vous propose une nouvelle superproduction : 
une bière originale, créative et éphémère.

25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,90€
33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

TRENTE 4 (RED ALE AU MIEL)

La saveur du miel de châtaignier adoucit l’amertume 
de cette nouvelle spécialité Montpelliéraine.
IBU 18 ALC 5,8%

25 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,90€
33 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,90€
50 cl  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,90€

PALETTE DE DÉGUSTATION 4 verres 12 cl dans la couleur de votre choix    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,90€

PITCHER 1,5 litre dans la couleur de votre choix  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19,90€

TRITON dans la couleur de votre choix, à servir soi-même à table   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 litres 38,00€ 5 litres 52,00€ 

MÈTRE DE BIÈRE 10 verres 25 cl dans la couleur de votre choix    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38,00€

1 FLAMMEKUECHE CLASSIQUE OU GRATINÉE OFFERTE AVEC VOTRE MÈTRE DE BIÈRE  

À PARTAGER ENTRE AMIS

En exclusivité chez 3 BRASSEURS

MOJITO 3 BRASSEURS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 7,50€

Bière Blonde, rhum Havana Club 3 ans 2 cl, jus de citron vert, sirop de sucre de canne, menthe fraîche.

STAR BEER’TINI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 7,50€

Bière Blonde, sirop à la vanille de Madagascar, coulis de passion, jus de citron vert.

Sans oublier les classiques

PANACHÉ Bière Blonde, limonade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 4,10€ 33 cl 5,10€ 50 cl 6,90€

MONACO Bière Blonde, sirop de grenadine, limonade. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 4,10€ 33 cl 5,10€ 50 cl 6,90€

PICON® BIÈRE Bière Blonde, Picon®, sirop de citron acide  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 cl 4,70€ 33 cl 5,70€ 50 cl 7,20€

COCKTAILS À LA BIÈRE

PICHET 15 CL 25 CL 46 CL

COTEAU DU LANGUEDOC, DOMAIN COSTE MOYNIER, AOP
(rouge, rosé, blanc) 4,50€ 5,90€ 9,50€

ROUGE 50 CL 75 CL

COTEAU DU LANGUEDOC, AOP, CUVÉE TRADITION, DOMAINE COSTE MOYNIER 13,90€ 18,90€

VIN DU SALAGOU, CUVÉE SYRAH, ERUPTION, DOMAINE DES CABANNISSES - 21,40€

COTEAU DU LANGUEDOC, AOP, CUVÉE SÉLECTION, DOMAINE COSTE MOYNIER - 23,90€

CHÂTEAU DE CAZENEUVE, CUVÉE CYNARAH, PIC SAINT LOUP, AOP - 32,50€

BLANC 12 CL 75 CL

VIN DE PAYS D’OC, VIOGNIER, IGP, DOMAINE COSTE MOYNIER - 20,90€

ALSACE RIESLING DOPF & IRION, AOP 5,20€ 22,90€

VIN DE PAYS D’OC, L’INÉDIT AB 5,90€ 25,50€

ROSÉ 75 CL

COTEAU DU LANGUEDOC, AOP, DOMAINE COSTE MOYNIER 18,90€

VIN DE PAYS DES SABLES DU GOLFE DE LION AB DOMAINE LE PIVE 20,90€

PÉTILLANT ET CHAMPAGNE 10 CL 75 CL

CANARD-DUCHÊNE BRUT CUVÉE LÉONIE 8,20€ 46,00€

PROSECCO DOC BLANC EXTRA DRY, ANTICA VIGNA 5,90€ -

LOUIS ROEDERER COLLECTION - 62,00€

RUINART BLANC DE BLANC - 102,00€

VINs



À TOI
DE BLAGUER !

Que se passe-t-il quand deux poissons s’énervent ?

Réponse : Le thon monte

----------------------------------------

Comment les abeilles font-elles pour se parler ?

Réponse : Elles communiquent par e-miel !

----------------------------------------

Pourquoi les vaches ne parlent-elles pas ?

Réponse : Parce qu’il y a un panneau devant elles
 avec écrit «la ferme»

----------------------------------------

Un coq pond un œuf sur le toit. 
De quel côté l’œuf va-t-il tomber ?

Réponse : Nulle part, un coq ne peut pas pondre !

----------------------------------------

Mon premier est le contraire de froid.
Mon deuxième est la 1ère syllabe de copain.

Mon troisième est une note de musique.
Mon tout est délicieux sous forme de carrés ou de boisson.

Réponse : Je suis le chocolat

----------------------------------------

Pourquoi les canards sont toujours à l’heure ?

Réponse : Parce qu’ils sont dans l’étang (les temps).

----------------------------------------

Pourquoi les pêcheurs ne sont pas gros ? Réponse : Parce qu’ils surveillent leur ligne.

----------------------------------------

Qu’est ce qui n’est pas un steak ?

Réponse : Une pastèque (pas steak).

----------------------------------------

Pourquoi les vaches ferment-elles les yeux pendant la traite de lait ? Réponse : Pour faire du lait concentré.

----------------------------------------

Qu’est-ce qui fait nioc nioc ?

Réponse : Un canard qui marche à l’envers ! (coin coin)

----------------------------------------

Quel fruit donne la vache si on lui tire la queue ?

Réponse : Un Meuh long (me-lon).

----------------------------------------

Quel est le dessert le plus rapide ?

Réponse : L’éclair !

----------------------------------------

Qu’est-ce qu’il ne faut jamais faire devant un poisson scie ?

Réponse : La planche !

----------------------------------------

Comment appelle-t-on un avion qui rebondit ?

Réponse : Un boeing !

Pour les moins de 10 ans

9,90€
PLATS

Flammekuechette jambon, emmental
ou Steak haché frais

ou knack
ou Cheeseburger avec steak haché frais
ou Aiguillettes de poulet croustillantes

ou Petit fish & chips de cabillaud
(garniture au choix)

DESSERTS
Glace 2 boules

ou ½ gaufre Bruxelloise au sucre ou Nutella® 
ou Compote de pommes à boire Andros

ou petit fromage blanc

BOISSONS
Boisson au choix*

Notre steak haché et notre jambon bénéficient des appellations 
Viande Bovine Française et Viande de Porc Français.

SOLUTIONS !
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(1) un menu enfant offert pour 1 repas adulte consommé.
*Vittel© sirop aux arômes naturels, Diabolo, jus de fruits Granini, Coca Cola, Coca Cola Zéro, 

Coca Cola Cherry 33 cl, Sprite, Fuze Tea pêche, Oasis tropical, Orangina, Schweppes Agrumes 25 cl.

M E N U  •  J E U X  •  S O U R I R E S

JEU N°1

JEU N°5 JEU N°6

JEU N°3 : RÉPONSE C

JEU N°4 : RÉPONSE 4 ET 7

P R I N T E M P S  •  É T É  2 0 2 4   N U M . 1 8

+ 1 SURPRISE OFFERTE

LE MERCREDI MIDI MENU ENFANT OFFERT(1)

JEU N°6
QUEL 

POISSON 
A CHOISI
MARIE ?
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É D I T I O N  M O N T P E L L I E R



Et colorie 
les dessins 

sur le
passage

Tu as fini
le circuit de jeux.

BRAVO !

SUIS CE CHEMIN. . .

...et amuse-toi à faire 
les jeux en passant !

JEU N°4
TROUVE LES 2 PARTS 

DE FLAMMEKUECHES IDENTIQUES
JEU N°2

COLORIE EN UTILISANT 
LE CODE COULEUR

JEU N°1
DÉCOUVRE CE QUE 

LE FERMIER A PLANTÉ 
DANS SON CHAMP

COMPLÈTE 
LES SYMBOLES 

ÇI-DESSOUS
AVEC LES TRAITS 

MANQUANTS
EN T’AIDANT 
DE CELUI-ÇI.

EX
EM

PL
E 

:  
 

JEU N°3
TROUVE LE POISSON 

QUI VIENT À LA SUITE

JEU N°5
AIDE 

CLAIRE À 
TROUVER 
LE CHEMIN 
DU PARC
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